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Alimentari

FOOD DESIGN
Dott. Luca Amagliani

Senior Protein Specialist at Nestlé, Losanna, Vaud, Svizzera

Friday 20™ December 2024, Room I (D3A)

Venerdi 20 Dicembre 2024, Aula [ (D3A)
| PROFESSIONISTI IN AULA

9:30-10:30

The role of food technologist in food design

Il ruolo del tecnologo alimentare nella ideazione degli alimenti

10:45-12:00
The use of vegetable proteins in food applications

Uso delle proteine vegetali in applicazioni alimentari

Per ulteriori

o2 informazioni
% www.d3a.univpm.it

1l corso di svolgera in lingua inglese

.

presso il Dipartimento di Scienze

. . . . . Presidente del Corso di Laurea
Agrarie Alimentari e Ambientali. Alla e

d.pacetti@univpm.it

fine del corso verra fornito un
071220 4935

certificato di partecipazione.

Le informazioni sugli insegnamenti offerti sono reperibili
nel sito del D3A alla sezione Didattica-Offerta
formativa-STAL-Didattica erogata

Link per la partecipazione on line:
4. Dipartimento di Scienze
® Agrarie, Alimentari ed

% Ambientali - D3A

https:/fwww.d3aunivpm.it/it/eventilive
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