
Attività realizzata con il contributo dal PSR Marche 2014-2020 Misura 16.1

PROGRAMMA :
09.30 – 10.00 Presentazione del progetto da parte dei partners
•Dott. Marco Eleuteri – Azienda Agricola Eleuteri
•Prof. Davide Neri - Dipartimento D3A, UnivPM
•Prof. Gianna Ferretti – Dipartimento DISCO Facoltà di Medicina UnivPM
•Dott.ssa Francesca Raffaelli, Dott.ssa Elisabetta Strafella - Biomedfood S.r.l.

10.00 - 13.00 Test di assaggio della pesca platicarpa dei consumatori

Il TEST DI ASSAGGIO ha una durata di circa 15 minuti.
Per partecipare è gradita iscrizione 
al seguente link:
https://www.d3a.univpm.it/it/eventilive

Università Politecnica delle Marche - Polo Monte Dago 
Via Brecce Bianche, Ancona
Atrio Facoltà di Agraria (D3A)

Gruppo Operativo: IPLAM- Innovazione Platicarpe Marchigiane
Progetto: Produzione sostenibile di pesche e nettarine platicarpe marchigiane di 

alta qualità (PRO-PLAT)

Ai partecipanti iscritti sarà offerto
un OMAGGIO di Pesche Saturnia®

ASSAGGIO DELLA PESCA «SATURNIA»: 
PRESENTAZIONE AVANZAMENTO DEL PROGETTO PRO-

PLAT E TEST DEL CONSUMATORE

Referenti:  Francesca Raffaelli – BIOMEDFOOD S.r.l. - 320.4260422
Veronica Giorgi  - D3A - 339.7432998 

Venerdì 09 Settembre 2022
D3A agraria


