diGallignano O
D%, ot
Yersita polt®

I GIOVEDi DELL’ORTO BOTANICO “SELVA DI GALLIGNANO”
Programma 2023-2024

Ciclo di incontri aperti a tutti per affrontare vari temi sulla NATURA e la BIODIVERSITA
inizio ore 18.00, per un programma di 16 settimane (dal 11/01/2024 al 23/05/2024)

Inaugurazione
11/01 SALVATORE CECCARELLI “Agricoltura e biodiversita sono I'unica soluzione vincente”

Argomenti
1. Passione verde Attivita di divulgazione e di ricerca dedicate alla conoscenza delle piante

11/01 1. Fabio Taffetani Presentazione del programma degli incontri

18/01 1. Stefano Tavoletti “Cereali e leguminose: un sodalizio molto vantaggioso!”
25/01 1. Andrea Giunta “Attivita didattiche all’Orto botanico Selva di Gallignano”
2. Cibo per la salute Iniziative, sperimentazioni, ricostruzioni storiche ed attuali delle tecniche per
migliorare la nostra qualita della vita attraverso il cibo

3. Agricoltura bio iniziative e sperimentazioni nello sviluppo dell’agricoltura biologica da parte delle
aziende e delle modalita di reciproco sostegno con i “co-produttori”
22/02 3. Valerio Ballerini “Rigenerazione suolo: effetti locali e globali”
29/02 3. Janneke Dhara Gisolf “La socialita nell’orto bio-diverso”
7/03 3. Paolo Ciarimboli “Agricoltura resistente, metodi sostenibili per reddito e per I'ambiente”

4. Ecologia vegetale approfondimenti che ci avvicinano alla natura che ci circonda e del modo di
studiarne e interpretarne la diversita e le problematiche di gestione

5. Amici animali esempi non sempre conosciuti di studio, conservazione e rapporto con gli animali
4/04 5. Federico Landi “Animali incredibili: libellule ed ambienti umidi delle Marche”
11/04 5. Elisabetta Ferroni “Vita da ape - curiosita sul mondo delle api”
18/04 5. Mauro Furlani “Nuove acquisizioni sulla fauna delle Marche”
6. Tradizioni Popolari benefici che possiamo ricavare dal recupero delle conoscenze tradizionali
9/05 6. Aurelio Manzi “Erbe: dalla tradizione popolare i progenitori selvatici delle coltivate”
16/05 6. Donatella Bartolomei “Ricette appenniniche con le erbe spontanee”
23/05 6. Roberto Ferretti “Cibo e ospitalita: le Marche in valigia”
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Dato il ridotto numero di posti é richiesta la prenotazione: f.taffetani@univpm.it




