
CONVEGNO FINALE

La partecipazione all’evento prevede il rilascio di crediti formativi per gli iscritti
all’Ordine dei Dottori Agronomi e Forestali

SOTTOPRODOTTI DELLA LAVORAZIONE
INDUSTRIALE DEI VEGETALI: DA SCARTI AD

INGREDIENTI FUNZIONALI PER LA
FORMULAZIONE DI ALIMENTI INNOVATIVI

ore 16.00
REGISTRAZIONE PARTECIPANTI 10 NOVEMBRE

Str. della Bruciata, 16, Senigallia AN

ore 16:00
AZIENDA ORTOVERDE

PROPRIETÀ TECNOLOGICHE DEGLI
INGREDIENTI FUNZIONALI
Prof.ssa Donatella Peressini, Dott. Fabio Pizzali -
UNIUD

ore 17.00
NUOVA VITA AI SOTTOPRODOTTI
Dott.ssa Benedetta Fanesi - UNIVPM

BATTERI LATTICI PER LA
BIOTRASFORMAZIONE DEI SOTTOPRODOTTI
Dott.ssa Giorgia Rampanti - UNIVPM

VALUTAZIONE DI SOSTENIBILITÀ DI FARINE
E PRODOTTI INNOVATIVI
Prof. Daniele Duca, Dott. Alessio Ilari - UNIVPM

ore 16.15
SALUTI
Dott. Ugo Testa - AMAP
Pres.  Giampaolo Pettinari - OrtoVerde
Prof.ssa Deborah Pacetti - UNIVPM
Dott. Stefano Carletti - Gastreghini

ore 18.00
CONCLUSIONI 

Evento disponibile anche online: 
https://www.d3a.univpm.it/it/eventilive

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x132d0cda92fce7cd:0xd939860c544cf70b?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

